giiltig bis 19. Januar 2025

Suppe & Vorspeise

Karotte & Ingwer 8,90 €

Siippchen von Karotte und Ingwer mit Kokosmilch, Koriander und gerosteten Kernen

Fischeintopf 990 €
Kraftbriihe von Edelfischen
mit knackigem Wurzelwerk, Safran, Muscheln und frischen Krautern

Feigen & Ziegenkase 12,90 €

Gebackene Feigen mit Ziegenkdse und Honig gratiniert dazu marinierte winterliche
Blattsalate, karamellisierte Walniisse und Himbeeren - Vinaigrette

Rauch Lachs 12,90 €

gerducherter Island Lachs dazu Kartoffel Rosti, gezupfter Salat,
Krauter - Creme und Senf - Mayonnaise

Hauptgang

Oberlausitzer Weiderind 24,90 €

Rinderbacke geschmort im Rotwein Sud, an gebackener Krauter Kartoffelroulade,
Ragout von der Schwarzwurzel und Speck Rosenkohl

Winter Kabeljau 24,90 €

Filet in Zitronen Thymian Butter geschwenkt auf einem Walnuss Risotto,
mit geschwenktem Fenchel und Porree im Safran Curry Sud

Spinatknodel & Mais Huhn 2490 €

Gerostete Brust vom Mais Huhn, Knodel, Spinat und winterliches Wurzelwerk
geschwenkt in Gorgonzola Rahm dazu gerdstete Pinienkerne und Grana Padano

auch als vegetarisches Gericht
Dessert

Créme Briilée 8,90 €

von der Tonkabohne mit Schokoladen Macaron und geeister Kokosnuss

Eis & Ol 490 €

Vanille Eis mit gerdsteten Kernen und Kiirbiskern Ol

Oberlausitzer Kasespezialitaten 11,90 €
Hofkaserei Vetter Wehrsdorf mit Tomaten - Chutney und Feigensenf



