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Suppe & Vorspeise

Pastinake & Mohre 790 €

Siippchen von der Vierkirchner Mohre und Pastinake
mit Haselnuss Crunch und Kiirbiskern Ol

Wild Kesselgulasch 8,90 €

Gulaschsuppe vom Schwarzkittel und Damwild mit Erdapfeln
und knackigem Wurzelwerk

Pflaumen Matjes 12,90 €

Matjesfilets dazu Pflaumenmus, marinierte rote Zwiebeln,
Kompott vom Jonagold Apfel, frischer Meerrettich und knackiges Brot

Vitello Tonnato 12,90 €

Tranchen von der rosa gebratenen Kalbsoberschale
dazu Thunfisch Mayonnaise, Kapernédpfel und Blattpetersilie

Hauptgang

Gans 2990 €

Ganse Keule ofenfrisch mit Apfel - Rotkohl, Speck — Rosenkohl,
dazu Kartoffelklof3e und Semmelbutter

Lausitzer Lachsforelle 25,90 €

Filet in Krauter Butter geschwenkt, dazu cremiger Risotto, Hokkaido - Kiirbis - Piiree,
geschwenkter Welschkohl und Kimchi Sesam

Gnocchi & Ziege - vegetarisch 25,90 €

gefiillte Kiirbis Gnocchi in brauner Butter geschwenkt,
auf Pastinaken Piiree mit gegrillten Krauterseitlingen, Champignons
und gratinierten Ziegenkase

Dessert

Creme Brilée 9,80 €

von der Tonkabohne mit geeister Birne und Spekulatius Crumble

Birne 9,80 €

pochierte Birne mit Walnuss Eis, Schokoladenkuchen und Eierlikor

Oberlausitzer Kasespezialitaten 11,90 €
Hofkaserei Vetter Wehrsdorf
mit Tomaten - Chutney und Feigensenf



