giiltig bis 15.03.2026

Suppe & Vorspeise

Kokos & Kiirbis 790 €

Schaumstippchen vom Hokkaido Kiirbis
mit Kokosmilch, Ingwer, frischem Koriander, Chillies und Kimchi Sesam

Torskesuppe 8,90 €
Norwegische Suppe vom Winterkabeljau
mit saurer Sahne, knackigen Gemiisen, Friithlingslauch, Muscheln und Shrimps

Bunte Bete & Hermelin 12,90 €

Camembert mariniert in Knoblauch Chili Ol auf einem
Carpaccio von der Vierkirchner Bunten Bete dazu Rapunzel Salat und Crotitons

Matjes 12,90 €

Tatar vom Matjesfilet auf einem knusprigem Kartoffel Rosti,
dazu sachsischer Konigsapfel mit Radieschen, Winter Poree
und frisch geriebener Meerrettich

Hauptgang

Mulfflon 25,90 €

Ragout vom heimischen Mufflon mit Bergkréauter - Semmelkndodel,
glasierten Sellerie, Rosenkohl, Steckriibe und Preiselbeeren

Lachsforelle 25,90 €

Filet in Zitronen Butter gebraten dazu Friihlingskrauter Risotto,
gerosteter Blumenkohl und Wilder Brokkoli und Riesling - Kresse — Schaum

Gnocchi & Huhn 25,90 €

Spinat Gnocchi in brauner Butter geschwenkt auf Pastinaken Piiree,
knackigen Wintergemiisen dazu gegrillte Maishahnchen Brust und gerdstete Kerne

vegetarisch mit karamellisiertem Ziegenkase
Dessert

Creme Briilée 9,80 €

von der Tonkabohne mit geeister Mango und Ananas - Chili - Ragout

Banane 9,80 €

geflammte Banane
mit Schokoladen Macaron und Kokosnuss Sorbet

Oberlausitzer Kasespezialitaten 11,90 €
Hofkaserei Vetter Wehrsdorf
mit Tomaten - Chutney und Feigensenf



